X1l JORNADAS GASTRONOMICAS
DE LA TRUFA NEGRA DE TERUEL >.

RTE. METODO

Francisco Piquer, 6 Bajo, Teruel
Tfno. reservas: 978 227 773

APERITIVO

Yema de huevo curado, crujiente de patata, espuma de clara
y Trufa Negra de Teruel.

ENTRANTE

Raviolis rellenos de calabaza a la brasa con queso cremoso de Albarraciny
espuma holandesa trufada

PESCADO

Bacalao confitado al carbdn con pil- pil de Trufa negra de Teruel.

CARNE

Steak tartare de wagyu con Trufa Negra de Teruel y pan brioche.

POSTRE

Trufas de Trufa negra de Teruel con mousse de chocolate.




