(asadelaf stacion’

VIAVIRDE DE OJ0S NEGROS

X1l JORNADAS GASTRONOMICAS {\ A
DE LA TRUFA NEGRA DE TERUEL -

LA CASA DE LA ESTACION

Ctra. Manzanera Km 1, Mora de Rubielos
Tfno. reservas: 600 670 807

Laminas de Trufa sobre tosticas, A.O.V.E trufado y
tartaleta de mantequilla trufada.

Papada confitada en aceite de Trufa sobre crema de calabaza
asada, huevo a baja temperatura y lluvia de Trufa Negra.

Flor de Salmén Ahumado con Salsa de Queso y Trufa Negra.

Ternasco asado en dos cocciones con salsa de miel trufaday
romero, acompafiado de cremoso de patata, cocoy Trufa

Helado artesano de higos secos trufado.

Incluye: Pan, agua, café y actividad trufiturismo




