
Tosta de terrina de Queso de Tronchón con 
mermelada de pera al vino tinto y aceite trufado

Crispy cube de cecina de toro con tartar trufado de vaca madurada

Farsa de pescado y marisco “en hueso” gratinado 
con Tuber melanosporum

Crema de ave reina con láminas de trufa negra de Teruel

S E G U N D O  A  E L E G I R
Solomillo de Duroc relleno de setas al tartufo en salsa

Canelón de pollo capón con velouté dorada y láminas de Trufa Negra

Pulpo braseado con cremoso de patata trufada y chips de chirivía

P O S T R E
Tiramisú de carajillo

E N T R A N T E S

HOTEL&SPA BALFAGÓN
Avda. Maestrazgo, 20, Cantavieja

Tfno. reservas: 964 18 50 76

48€Bebida no incluida
(Mínimo dos personas)

I.V.A. incluido

XII JORNADAS GASTRONÓMICAS
DE LA TRUFA NEGRA DE TERUEL 


