
CANELÓN DE ROSTIT de carne y bechamel trufada.

LINGOTE DE RAPE al pil pil de tuber melanosporum.

(Incluye agua, pan y cafés)

CARRILERA DUROC DEL MATARRAÑA sobre pure de
zanahoria y salsa de trufa

HUEVO ROTO TRUFADO a baja temperatura sobre patata y
salteado con setas y jamón D.O.P. Teruel.

XII JORNADAS GASTRONÓMICAS
DE LA TRUFA NEGRA DE TERUEL 

HOTEL RESTAURANTE LA
FÁBRICA DE SOLFA

Arrabal del Puente, 16, Beceite
Tfno. reservas: 978 85 07 56

65€

PERFECTO de trufa negra del Matarraña.

ARROZ CON LECHE TRUFADA y cristales dulces de tuber.

APERITIVO DE TRUFA


