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X1l JORNADAS GASTRONOMICAS - R
DE LA TRUFA NEGRA DE TERUEL |atrUIg[|e(]ra

£3
HOTEL LA TRUFA NEGRA

Avda. Ibafez Martin, 10, Mora de Rubielos
Tfno. reservas: 978 80 71 44

APERITIVOS
Carpaccio de Tuber melanosporum en aceite de oliva con mini blinis.
Mantequilla con Trufa Negra y pan brioche.

Puerro confitado con romesco y mayonesa de Trufa Negra.

ENTRANTE FRIO

Ensalada con queso matd, jamdn de pato, vinagreta de miel y Trufa Negra.

ENTRANTE CALIENTE

Crema de caldo de cocido con huevo a baja temperatura y Trufa Negra.

PESCADO

Lomo de esturidon de Sarrién con salsa de apio y cava al gratén de Trufa Negra

CARNE

Lingote de Ternasco de Aragdn sobre parmentier de chirivia,
con salsa Perigord y Trufa Negra

POSTRE

Milhojas de chocolate blanco y Trufa Negra con helado de nata trufada

Aguay pan incluido

*El menu es por personay se sirve para todos los componentes de la mesa.
*El menu no se servird a partir de las 15:00h ni a partir de las 22:00h excepto previa reserva.

82€

[.V.A. incluido




