
Aperitivos trufados.
 
Laminas de trufa negra de Teruel sobre tostada de pan.
 
Crema de boletus acompañada de tosta de pan, jamón
y trufa negra.

Borrajas salteadas con jamón y huevo trufado.

Bacalao con muselina de pimentón sobre trigo trufado.

Solomillo de ternera con nuestra salsa de trufa de
Teruel y su guarnición.

Pastel de cabello de ángel con helado de nata trufada.

Menú

XIII JORNADAS GASTRONÓMICAS DE LA TRUFA NEGRA DE TERU
EL

Hotel Los Leones
Plaza Igual y Gil, 3, Rubielos de Mora 

Tfno. reservas: 978 80 44 77

72€
Este menú solo se sirve a mesa completa

Incluye agua y vino


