
Láminas de atún aleta amarilla oreado a la sal
con escalivada y aceite trufado

Calçot a la brasa con romescu sobre regañá
negra, patamulo fundido y trufa rallada

Espuma de boniato asado con torreznos y huevo
trufado

Ñoquis con crema de setas y tartufo

Muslo de pollo campero relleno de verduritas con
compota casera de manzana, láminas de

melanospórum y teja de parmesano

Canelón de cordero XXL con bechamel de
pistacho, trufa rallada y brotes verdes

Calamar de playa sobre emulsión de 
ajo negro a la trufa

Trampantojo de tuber melanosporum

XII Jornadas gastronómicas de la
Trufa Negra de Teruel 

HOTEL&SPA BALFAGÓN
Avda. Maestrazgo, 20, Cantavieja

Tfno. reservas: 964 18 50 76

44€
Bebida no incluida

Mínimo dos 
personas


