XIl Jornadas gastronomicas de la
Trufa Negra de Teruel

a
HOTEL LA TRUFA NEGRA

Avda. Ibaiez Martin, 10, Mora de Rubielos
Tfno. reservas: 978 80 71 44

Carpaccio de Tuber Melanosporum en aceite de
oliva con mini blinis

Mantequilla con Trufa Negra y pan brioche

Caneldn crujiente de rabo de toro con coulis de
pimientos asados sobre mayonesa de Trufa Negra

Medallén de foie micuit con Trufa Negra con
confituras de frutas y flores y tostas

Consomé texturizado de cebolla tostada con

huevo a baja temperatura y Trufa Negra

Rape sobre menestra de setas con salsa de
Albarifio y Trufa Negra
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75€

Aguay pan
TS . 25 incluido
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**E| menu es por personay se sirve para todos los componentes de la mesa.
*El menu no se servira a partir de las 15:00h ni a partir de las 22:00h excepto previa reserva.



