
 
 

 

Jornadas Gastronómicas Trufa Negra de Teruel 

MENÚ DEGUSTACIÓN  

 

HOTEL&SPA BALFAGÓN 

Avda. Maestrazgo, 20, Cantavieja 

Tfno. reservas. 964 18 50 76 
 

ENTRANTES 

Carpaccio de atún aleta amarilla con granulado de pistachos e 

infusión de Trufa Negra de Teruel. 

 

Pan de cristal con duxelle y Trufa Negra de Teruel rallada. 

 

Tortellini de funghi y Trufa Negra de Teruel con crema 

patamulo. 

 

Parmentier de chalotas con huevo poché trufado y chip de 

patata violet. 

SEGUNDO A ELEGIR 

Tacos de cochinillo confitado con jarabe de dátiles a la trufa 

Negra de Teruel. 

 

Piruletas de cordero lechal con velouté de vino blanco, 

almendras y Trufa Negra de Teruel. 

 

Suprema de bacalao con gratén de Trufa Negra de Teruel sobre 

cama de patata confitada con melanosporum. 

POSTRE 

Sopa de queso curado de oveja La Val  

con bizcocho de frambuesa. 

42 € 


