
ORGANIZAN

Rueda aromática Tuber melanosporum

TERUEL PROVINCIA
RTE. CAFÉ 1900- BODEGA DEL AMOR  37,50 €  
Plaza Carlos Castel, 8. • 978 602 819	 *10% sup. Terraza
Martes y miércoles 

EL MERCAO     50 €
Plaza de los Amantes, s/n  •  978 624 854
Domingo noche 

RTE. MÉTODO 	 49€
Francisco Piquer, 6. Bajo • 978 227 773 
Domingo noche y lunes 

RTE. MUSEO       32 €
Rubio, 4 • 978 600 499 
Lunes, martes y miércoles  

RTE. VENECIA    45 €
Santa Cristina, 2  • 978 601 010 
Miércoles 

RTE. YAÍN      55 €
Plaza de la Judería, 9  •  978 624 076  
Domingos y lunes todo el día. Martes por la noche  

GASTROBAR MICELIOS     	 ALCAÑIZ
Nicolás Sancho Padre, 3 • 978 833 831 	 42 €
Servicio: Comidas de martes a domingo y cenas viernes y sábado  

LA TORRE RESTAURANTE	 TORRE DEL COMPTE
Avda. Doctor Leopoldo Montserrat, 19 • 606 327 426 	 50 €
Lunes 
HOTEL RTE. LA FÁBRICA DE SOLFA  BECEITE
C/ Arrabal del Puente, 16  •  978 850 756	     65 €

EL VISCO RESTAURANTE   	 FUENTESPALDA
Partida Torre del Visco S/N • 978 769 056	 75 €
De lunes a jueves. Cerrado hasta el 17 de febrero 

HOTEL & SPA BALFAGÓN    	 CANTAVIEJA
Avda. Maestrazgo, 20 • 964 185 076 	 42 €
Lunes  

LA POSADA DE MOSQUERUELA     MOSQUERUELA
Mayor, 16 •  978 80 53 22 	 42 €
Abierto solo fines de semana 

HOTEL LOS LEONES  	  RUBIELOS DE MORA
Plaza Igual y Gil 3  • 978 804 477 	 65 €  

MASÍA LA TORRE      	 MORA DE RUBIELOS
A232 KM, 21, 600 •  606 705 431 	 64,50 €  

DOS VUELTAS AL PLATO     	 MORA DE RUBIELOS
Avda. Ibáñez Martín, 16 • 978 769 773  55 €
Miércoles 

HOTEL LA TRUFA NEGRA     	 MORA DE RUBIELOS
Avda. Ibañez Martín, 10-14 • 978 807 144  75 €

RTE. EL TRÉBOL DE MORA     MORA DE RUBIELOS
Diputación, 4 • 978 806 243  	 47,50 €
Miércoles 

LA FONDA DE LA ESTACIÓN     	 LA PUEBLA DE VALVERDE
Ctra. de Camarena, Km 1 • 978 670 467 	 55 €
Lunes y martes 

Cerveza 
Turia

Viñas del Vero 
Chardonnay, 

Violeta o 
Crianza 2018

Bebida recomendada 
en Menús Degustación

COLABORAN

#TrufaNegraTeruel
Somos tierra de Trufa

Establecimientos        100% Trufa de Teruel

Consultar los menús completos en www.teruelturismo.es

TALLERES DE TRUFA NEGRA DE TERUEL
18 € / Plazas limitadas

MIÉRCOLES DE TRUFA 15€

Propuestas de cocina en directo con la participación de varios 
cocineros de la Provincia de Teruel  y expertos del Panel de 
Cata de Trufa de Teruel. 
Coste taller: 18 €. El precio incluye: Degustación de 4 Tapas con 
Trufa Negra de Teruel + maridaje con Cerveza Turia o Viñas del 
Vero + recetas de las tapas presentadas.

15 de febrero. Alcañiz. Rte. MICELIOS a las 18.00 h.
Participan: Hotel La Fábrica de Solfa de Beceite • La Torre Restaurante 
(Torre del Compte) • GastroBar Micelios.

25 de febrero. Mora de Rubielos. 
Rte. DOS VUELTAS AL PLATO a las 18.00 h. 
Participan: Rte. El Trébol •  Dos Vueltas al Plato

1 de marzo. Teruel. Escuela de Hostelería a las 18.00 h.
Participan: Rte. El Mercao • Hotel Palacio La Marquesa • Esc. Hostelería.

rufa Neg
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XI Jornadas
gastronómicas
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#TrufaNegraTeruel

de la 

del  9.febrero
al 5.marzo

En la imagen “Carpaccio de Trufa Negra de Teruel”
Victor Pérez, Rte. Portal de Guadalaviar

Somos tierra de Trufa
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El PANEL DE CATA DE TRUFA DE TERUEL 
Primer y único Panel de Cata de trufa del Mundo.
En todos los talleres, expertos catadores de trufa, explicarán las 
propiedades organolépticas y secretos de la trufa en cuanto 
a diferenciación,  categorización, métodos de conservación y 
tratamiento más óptimo en la cocina.  

Toda una experiencia para los sentidos!!

Imprescindible RESERVAR, para asistir a los talleres 
978 61 20 52 – info@conexionimaginativa.com

Autores: Pedro Marco y Daniel Brito

Más info en www.trufadeteruel.com



TERUEL PROVINCIA
Establecimientos con tapa                                 • Precios a partir de 3,5€ + bebida

Establecimientos con plato                      • Precios a partir de 8,5€ + bebida

GASTROBAR MICELIOS     	 ALCAÑIZ
Nicolás Sancho Padre,3  
Servicio: Comidas de martes a domingo y cenas viernes y sábado  
Huevo frito “de bocado”
 
RTE. DOS VUELTAS AL PLATO      	 MORA DE RUBIELOS
Avda. Ibáñez Martín, 16  
Miércoles 
Croqueta de leche de oveja, Queso de Teruel 
y Trufa Negra de Teruel  

RTE. EL TRÉBOL DE MORA 	 MORA DE RUBIELOS
Diputación, 4  
Miércoles 
Croqueta de gambón con Trufa Negra de Teruel

Tapas a partir de

3,00 €

3 €

4,50 €

3,50 €

A

Viñas 
del Vero
 Roble

Con 1 copa de

Cerveza 
Turia

1,5€+

PROVINCIA
GÜENISMO     	 ALBARRACÍN
Puentes, 3      	 18,50 €
Canelones trufados de carrillera	

GASTROBAR MICELIOS     	 ALCAÑIZ
Nicolás Sancho Padre,3  
Servicio: Comidas de martes a domingo y cenas viernes y sábado  	 10 €
Huevo a 63° con gratén de trufa negra de Teruel 

DOS VUELTAS AL PLATO     	 MORA DE RUBIELOS
Avenida Ibáñez Martín, 16      Miércoles 	 16 €
Parmentier de boletus con huevo poché, polvo 
de Jamón de Teruel y Trufa Negra de Teruel 

EL ESCALÓN 	 MORA DE RUBIELOS	
Plaza Iglesia, 6     		  14 €
Truficas

PIZZERIA IL PONTICELLO  	 MORA DE RUBIELOS
Avda. Valencia, 1  
Abre: Jueves y viernes noche. Sábado y domingo todo el día 	 15 €
Pizza de Trufa Negra de Teruel 

RTE. EL RINCONCICO     	 MORA DE RUBIELOS
Santa Lucía, 4      Lunes y martes   	 15,95 €
Bocados de lengua de ternera a la cerveza 
con Trufa Negra de Teruel y chip de boniato 

RTE. EL TRÉBOL DE MORA      	 MORA DE RUBIELOS
Diputación, 4    Miércoles 	 15,40 €
Milhojas de Trufa Negra de Teruel 
y parmetier con huevo de corral trufado  

HOTEL MAS DE CEBRIÁN     	 PUERTOMINGALVO
Ctra. A1701, KM 34,3   Martes y miércoles  	 14 €
Huevos trufados al estilo “Mas de Cebrián” 
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Tapas a partir de 3 €	     Platos a partir de 8,5 €	         Menús a partir de 32 €. Se recomienda reservar CelíacosC Adaptable bajo petición 
Consultar siempre con el establecimiento

A Días de cierre o sin servicio 
de Jornadas Trufa

Somos 
tierra 
de Trufa
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A
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AMBIGÚ JAMÓNBAR     Pza. de San Juan, 2  Lunes  	 6,50 €
Arroz con Jamón de Teruel, huevo frito 
y Trufa Negra de Teruel rallada 

BAR PEPE     Avda. Ruíz Jarabo, 2	 4 €
Revuelto de setas y Trufa Negra de Teruel  

BAR TERUEL    Rubio, 4  * Sólo servicio en barra. Domingo y lunes  	 5 €
Timbal de manitas de cerdo con Trufa Negra de Teruel 

CERVECERÍA  GASTRONÓMICA TURIA     Pza. del Torico, 4 	 3,50 €
Falso cortado de crema de setas, espuma de patata
y Trufa negra de Teruel 

EL FIGÓN     Yagüe de Salas, 4 Lunes      	 8 €
Revuelto de champiñones y Jamón de Teruel 
con Trufa Negra de Teruel rallada

EL JAMONCICO DE LAS 4 ESQUINAS    Ramón y Cajal, 8	 3,80 €
MiniBurguer de Diamante Negro

FLOR DE SAL     Avda. Ruiz Jarabo, 2	 4,50 €
Bolas de patata rellenas de carne aromatizada 
con Trufa Negra de Teruel

HOTEL ISABEL DE SEGURA    Ronda del Turia, 1 	 3,50 €
Bomba de Ternasco de Aragón Trufado

LA BARRICA    Abadía, 5     Domingo y lunes 	 3,30 €
Rollito de brandada trufada

MUSEO RESTAURANTE     Rubio , 4    Lunes, martes y miércoles 	 3,50 €
Tosta pate de olivas del Bajo Aragón, atún, queso de trufa 
y Tuber melanosporum  

PURA CEPA VERMÚ    Joaquín Costa, 4    Domingo y lunes 	 4 €
Pura Trufa

RTE. CAFÉ 1900- BODEGA DEL AMOR     Plaza Carlos Castel, 8	 4 €
Vieira con Jamón de Teruel y Tuber melanosporum  	 *10% sup. Terraza

RTE. MÉTODO     Francisco Piquer número 6. Bajo Domingo noche y lunes 	 4,50 €
Falsa trufa de patata y pollo de corral 

TORICO GOURMET     Plaza del Torico, 6     	 6 €  
Vasito de crema caliente de espárragos con Trufa Negra de Teruel 
y crujiente de Jamón de Teruel.
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Sin servicio durante el fin de semana de Medievales 
(17, 18 y 19 de febrero)

BAR GREGORY     Paseo del Óvalo, 6	 11,50 €
Huevos trufados

BAR RTE. PEPE     Avda. Ruíz Jarabo, 2 	 15 €
Medallones de solomillo con salsa de Trufa Negra de Teruel

CERVECERÍA GASTRONÓMICA TURIA     Plaza del Torico, 4 	   13 €
Carpacccio de secreto de cerdo de Teruel 
con vinagreta de pistacho y Trufa Negra de Teruel

EL DON    Plaza de San Juan, 5	 12 €
Pastel de setas con Trufa Negra de Teruel

EL FIGÓN DE TERUEL     Yagüe de Salas, 4    Lunes  	 19 €
Entrecot de ternera con verduras y salsa de Trufa Negra de Teruel

EL JAMONCICO DE LAS 4 ESQUINAS    Ramón y Cajal, 8	 12 €
Delicias de Queso Trufado 

EL MERCAO     Plaza de los Amantes, s/n       Domingo noche  	 19 €
Alcachofas con pancenta crujiente, sobre cama de foie 
y Trufa Negra de Teruel rallada 

FLOR DE SAL     Avda. Ruiz Jarabo, 2	 14 €
Huevos Rotos con Jamón de Teruel y Trufa Negra de Teruel 

GASTROBAR LA MINA     Yagüe de Salas, 2  Martes y miércoles mañana  	 11 €
Manjares de la tierra  

HOTEL PALACIO LA MARQUESA    Plaza Anselmo Polanco, 2	 19 €
Canelón de foie y pato, Trufa Negra de Teruel, coco, coliflor, 
teja de lingote de Santa Eulalia y láminas de alcachofa 
de invierno crujientes
11/02 sin servicio de cena  

LA BARRICA    Abadía, 5      Domingo y lunes  	 8,50 €
Patatas con huevo y Trufa Negra de Teruel 

LA TORRE RESTAURANTE (Teruel)     Salvador, 20	 19 €
Lubina Aquanaria con graten de muselina de Trufa Negra de Teruel  
Lunes todo el día. Martes, miércoles y domingos noche  

MUSEO RESTAURANTE     Rubio, 4	 16 €
Burrata con Carpaccio de Tomate y Trufa Negra de Teruel 
Lunes, martes y miércoles 

PORTAL DE GUADALAVIAR     Salvador, 16 Edif. H. Reina Cristina	 25 €
Carpaccio de Trufa Negra de Teruel, macerada en Aceite 
de Oliva del Bajo Aragón	

PURA CEPA VERMÚ     Joaquín Costa, 4  Domingo y lunes  	 14 €
Alcatrufas DO

RTE. CAFÉ 1900- BODEGA DEL AMOR     Plaza Carlos Castel, 8	 14,50 €
Hamburguesa 1900 de Angus con huevo trufado 
y Trufa Negra de Teruel. 
Martes y miércoles  	 *10% sup. Terraza

 
RTE. EL COCEDERO   Avda Sagunto, 51     Martes  	 15 €
Crema de boniato y cebolleta fresca al cava, con bacalao confitado 
y Trufa Negra de Teruel

RTE. MÉTODO     Francisco Piquer número 6. Bajo     Domingo y lunes  	 20 €
Versión Método (Huevos,cecina y Trufa Negra de Teruel)

RTE. MIGAS     Pol. Los Hostales, 1   	 15 €
Huevos fritos en dos cocciones con puré trufado 
y Trufa Negra de Teruel

RTE. VENECIA    Santa Cristina, 2     Miércoles 	 14,50 €
Risotto de boletus con Trufa Negra de Teruel 
 
TORICO GOURMET    Plaza del Torico, 6    	 11 €
Migas de Aragón con productos del cerdo, huevo, setas 
y Trufa Negra de Teruel
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